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TECNICATURA UNIVERSITARIA EN HOTELERIA Y TURISMO

Carrera de dos aiios académicos
Campo Laboral

El egresado de la Tecnicatura Universitaria en Hoteleria y Turismo de la Universidad de Belgrano
contara con la formacion profesional para el gerenciamiento intermedio del turismo, de la atencién al publico,
y de la intermediacion con turistas. Asi también, profesionales que aseguren la operacién de los servicios
turisticos, base del sistema turistico: distintas modalidades de alojamiento turistico, agencias de viajes,
cruceros y otros tipos de transportes turisticos; y una insercion tanto en el sector tanto privado como publico.

Los Técnicos Universitarios en Hoteleria y Turismo son formados para desempenarse y asesorar
organizaciones turisticas relacionados con el sector, acompanar en la formulacion, desarrollo y evaluacion de
proyectos turisticos y hoteleros, integrar equipos multidisciplinarios para el desarrollo y ordenamiento
sostenible del territorio, prestar apoyo a la formulacion de politicas de desarrollo turistico a nivel local,
regional o nacional, asesorar en la gestion de los organismos oficiales que se desenvuelvan en el ambito del
turismo y la hoteleria.

El titulo de esta carrera esta reconocido en incluido en el Registro de Iddneos. El Técnico para concretar dicha
inscripcion debe presentar el original y copia del Titulo y Certificado Analitico de estudios debidamente
legalizados.

La tecnicatura articula, para proseguir con la formacion profesional, con el Ciclo Complementario Curricular de
Licenciatura en Hoteleria y Turismo en modalidad virtual; abriendo alin mas los horizontes laborales.

Caracteristicas de la modalidad virtual

La modalidad de esta carrera es virtual-asincrénica, eso significa que no hay dias ni horarios de clases. El
soporte principal es el aula virtual en nuestro Campus, donde encontraran los materiales de estudio y las
actividades propuestas por el tutor que los acompaia durante toda la cursada.

Todas las materias de la carrera se aprueban con parciales y finales que se rinden, también en modalidad
virtual. Es requisito contar con conexion a internet, PC con cdmara, ya que los examenes finales son
supervisados. La instancia final para recibirse de Técnico Universitario en Hoteleria y Turismo consiste en un
trabajo final integrador.

Plan de estudios

El plan de estudios se distribuye en dos afios académicos e incluye materias troncales y obligaciones
académicas.



Las materias troncales son todas de caracter cuatrimestral que se aprueban con instancia de parcial y final

respectivamente.

PRIMER ANO

—

. Organizacién del turismo

N

. Administracion general

w

. Contabilidad hotelera- gastronémica

N

. Geografia turistica argentina

o

. Organizacién hotelera

(o))

. Protocolo y ceremonial

7. Sistemas e informacidon para hoteleria y
turismo

8. Geografia turistica Europa, Asia, Africa,
Oceania y Pacifico Sur

SEGUNDO ANO
9. Costos aplicados a hoteleria y gastronomia

10. Culturas e historias regionales

11. Geografia turistica de América

12. Gestidn de alimentos y Bebidas

13. Museos, monumentos Y sitios historicos
(correlativa con 10)

14. Gestion servicio de transportes

15. Administracion y organizacion de agencia
de viajes

16. Ventas y comercializacion

Las obligaciones académicas son actividades que deben cumplimentarse durante los dos afios de carrera, con

distintas formas de aprobacion.

Entornos virtuales del aprendizaje

Herramientas informaticas
Prueba de nivel inglés 1

Prueba de nivel inglés II

Participacion en Jornadas y Congresos

Practica Profesional

Trabajo Final Integrador

30 horas reloj

30 horas reloj

70 créditos
100 horas reloj

100 horas reloj

Para consultas sobre los contenidos académicos, las caracteristicas de la modalidad virtual y la salida laboral, enviar
un mail a la directora de carrera, quien con gusto respondera sus inquietudes. Lic. Mariela Wagner -

mariela.wagner@ub.edu.ar


mailto:mariela.wagner@ub.edu.ar
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